
L’oeuf parfait, velouté d’asperge,
pointes aux éclats de noisettes,
crispy de parmesan.

13.00€L’oeuf parfait

Le saumon en tartare, citron vert,
échalote, ciboulette, pulpe d’avocat,
radis, crème aigrelette, sésame wasabi.

14.00€Le saumon en tartare

La tomate ancienne juste saisie,
pesto au basilic, crumble croquant,
mozzarella di bufala, velours de
balsamique.

11.00€La tomate ancienne

Le foie gras de canard mi-cuit,
chutney de mangue au poivre de
sichuan, julienne de chorizo ibérique.

22.00€Le foie gras de canard

Les pâtes “coquillettes” aux truffes,
jambon blanc truffé, parmesan.

15.00€Les pâtes “coquillettes”

Le coulant au chocolat noir, crème
glacée, pot de crème anglaise

8.00€Le coulant au chocolat

L’onglet de boeuf à l’échalote confite,
frites maison, sauce des sucs et vin rouge.

23.00€L’onglet de boeuf

Le vrai café gourmand, inspiration
de notre pâtissière.

8.00€Le café gourmand

Les viandes de notre cave de maturation
(en cours d’approvisionnement).

selon
offre du
moment

Les viandes de notre cave

L’éclair revisité et corrigé : crème
onctueuse pralinée, caramel beurre salé,
cacahuètes, croustillant chocolat.

8.00€L’éclair

Le burger au pain feuilleté, steak haché VF,
compotée d’oignon rouge, tomate, crème
de camembert, frites maison.

16.00€Le burger

Le poisson retour de la pêche, sur un
céleri façon risotto, petits pois, crème
de curcuma.

17.00€Le poisson 

Le magret de canard rôti, jus au miel et
vinaigre balsamique, mille-feuille de
pomme de terre frit, pulpe de courgette.

19.00€Le magret de canard

Crémeux citron jaune aux éclats de
crumble citron vert, mousse citron-yuzu,
coulis basilic.

7.00€Le citron basilic

Les fraises et la rhubarbe confite,
sablé breton, sorbet à la fraise
fraîche.

7.00€Les fraises et la rhubarbe

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  I N D I Q U É S  E N  E U R O S  ( € )  T T C .  ｜  S E R V I C E  C O M P R I S  .
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ENTRÉE

L’INATTENDU

la carte de

PLAT

DESSERT

Le plat végétarien ravioles fraîches
ouvertes garnies à l’inspiration du
moment.

15.00€Le plat végétarien


	la carte de
	L’INATTENDU
	ENTRÉE
	11.00€
	22.00€
	L’oeuf parfait
	13.00€

	La tomate ancienne
	L’oeuf parfait, velouté d’asperge, pointes aux éclats de noisettes, crispy de parmesan.
	La tomate ancienne juste saisie, pesto au basilic, crumble croquant, mozzarella di bufala, velours de balsamique.

	Le saumon en tartare
	14.00€

	Le foie gras de canard
	Le saumon en tartare, citron vert, échalote, ciboulette, pulpe d’avocat, radis, crème aigrelette, sésame wasabi.
	Le foie gras de canard mi-cuit, chutney de mangue au poivre de sichuan, julienne de chorizo ibérique.


	PLAT
	Le burger
	Le burger au pain feuilleté, steak haché VF, compotée d’oignon rouge, tomate, crème de camembert, frites maison.

	Le poisson
	Le poisson retour de la pêche, sur un céleri façon risotto, petits pois, crème de curcuma.

	Le magret de canard
	Le magret de canard rôti, jus au miel et vinaigre balsamique, mille-feuille de pomme de terre frit, pulpe de courgette.

	Le plat végétarien
	16.00€

	Les pâtes “coquillettes”
	15.00€
	17.00€
	19.00€
	15.00€
	Les pâtes “coquillettes” aux truffes, jambon blanc truffé, parmesan.


	L’onglet de boeuf
	23.00€
	L’onglet de boeuf à l’échalote confite, frites maison, sauce des sucs et vin rouge.

	selon offre du moment

	Les viandes de notre cave
	Les viandes de notre cave de maturation (en cours d’approvisionnement).
	Le plat végétarien ravioles fraîches ouvertes garnies à l’inspiration du moment.


	DESSERT
	Le coulant au chocolat
	8.00€

	Le citron basilic
	7.00€
	Le coulant au chocolat noir, crème glacée, pot de crème anglaise
	Crémeux citron jaune aux éclats de crumble citron vert, mousse citron-yuzu, coulis basilic.
	Les fraises et la rhubarbe confite, sablé breton, sorbet à la fraise fraîche.


	L’éclair
	Le café gourmand
	8.00€

	Les fraises et la rhubarbe
	7.00€
	Le vrai café gourmand, inspiration de notre pâtissière.

	8.00€
	L’éclair revisité et corrigé : crème onctueuse pralinée, caramel beurre salé, cacahuètes, croustillant chocolat.






